AN
CABANASTEJARILOR

= FOREST DINING = MUSIC & DANCE =

Domeniul “Cabana Stejarilor ” a fost construit in anul 1968 cu
destinatia de “Restaurant, popas turistic cu casute, camping si
gradina de vara”. Este situat in mijlocul padurii de stejari de 1anga
Briila, la doar 10 minute de centrul orasului.

in 2018 am reconstruit restaurantul si gridina pentru ¢4 ne
plac locurile speciale si pline de viata. Gatim cu inspiratie din
bucataria internationald pastrand vie traditia locului, oferim un
meniu bogat in care puteti gasi de la preparate traditionale pana la
mancaruri exclusiviste ca: vita argentiniand, berbecut din Noua
Zeelanda si peste rar din ape indepartate.

Patru spatii diferite sunt puse la dispozitie in functie de nevoile
si dimensiunea evenimentului dumneavoastra. Toate zonele dispun de
echipamente audio, si dotari de ultima generatie, servicii dedicate
pentru a oferi un confort maxim in organizarea si personalizarea
oricarui tip de eveniment.

Folosim ingrediente de calitate furnizate de micii producatori,
pescari si fermieri locali.

Echipa noastrd, condusa de Chef Daniel Epure, géteste din
inima pentru ca masa sau evenimentul tau sa fie o experientd unica.
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GUVERNUL ROMANIEI
MINISTERUL FINANTELOR PUBLICE

Daca nu primiti bonul fiscal, aveti obligatia sa-l solicitati

in cazul unui refuz, aveti dreptul de a beneficia de bunul achizitionat
sau de serviciul prestat fara plata contravalorii acestuia

Solicitati si pastrati bonurile fiscale pentru a putea participa la
extragerile lunare si ocazionale ale loteriei bonurilor fiscale

Este interzisa inmanarea catre client a altui document, care atesta
plata contravalorii bunurilor sau serviciilor prestate, decat bonul
fiscal

Pentru a semnala nerespectarea obligatiilor legale ale operatorilor
economici, puteti apela gratuit, non-stop,
serviciul TelVerde al Ministerului Finantelor Publice 0800.800.085

Aceste drepturi si obligatii sunt stabilite prin prevederile Ordonantei de urgenta a
Guvernului nr. 28/1999 privind obligatia operatorilor economici de a utiliza aparate de
marcat electronice fiscale.
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APERITIVE/ STARTERS

GUSTARI TRADITIONALE ROMANESTI (DOAR IN SEZONUL DE IARNA) 850g

muschi file afumat, sunculita taraneasca. gusa de purcel, fasole batuta, zacusca, toba,

masline, telemea, rosii, castraveti, bacon, sorici

TARTAR DE TON ROSU CU AVOCADO 250g
ton rosu, avocado, ceapd rosie, sos soia, paine toast, rucola
GUSTARE ROMANEASCA CU PAINE PROASPAT COAPTA 350g

zacusca, fasole facaluita, salata de vinete, paine proaspat coapta

MAMALIGUTA CU BRANZA SI SMANTANA 250g
malai, smantana, branza

MEXICO GUACAMOLE 300 g

avocado, rosii, ceapa rosie, usturoi, ulei de masline, patrunjel, lamaie
SALATA DE ICRE DE CRAP 100g

icre de crap, ulei, ceapa, paine prajita
LIBAN HUMMUS 200g
pasta susan, naut, usturoi, ulei masline

STARTER MEDITERANEAN 200g
gorgonzola, prosciutto crudo, masline, hummus, creveti, somon fume

APERITIV PESCARESC 200g

icre crap ,pastrav afumat, masline, zacusca peste, grujoane salau, scrumbie marinata
APERITIV TRADITIONAL 200g

sunca alba, sunca taraneasca, branza fasole facaluita, zacusca, muschi file afumat
PLATOUL  PESCARULUI 350g

icre stiucd, pastrav afumat, cremette, ceapa rosie, grujoane salau

ICRE §TIUC[\ NATUR 50g

icre stiuca, unt paine prajita

SALATA DE ICRE DE STIUCA 100g

icre stiucd, ulei, ceapa, paine prajita

BRUSCHETE CU ROSII, USTUROI $I BUSUIOC 200g
rosii, usturoi, busuioc, ulei de masline

BRUSCHETE CU SOMON FUME SI CREMA FINA DE BRANZA 200g

somon fume, cremé fina de branza

PLATOU BRANZETURI FINE 450g

parmezan, brie, cascaval afumat, gorgonzolla, telemea oaie, nuci, mar
struguri .

MINI PLATOU DE BRANZETURI FINE 225g

parmezan, brie, cascaval afumat, gorgonzolla, telemea oaie, nuci, mar
struguri

2

TIMP PREPARARE COMENZI INTRE 25-45 DE MINUTE

165 lei

66 lei

42 lei

39 lei

49 lei
35 lei
35 lei

12 lei

1 lei

69 lei

125 lei

60 lei

60 lei
34 lei

38 lei

119 lei

65 lei
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COLTUNASI CU CREVETI PROASPAT COPT LA CUPTOR 150 ¢
faina, sare, ulei, creveti

COLTUNASI CU PIEPT DE PUI PROASPAT COPT LA CUPTOR150 g
faina, sare, ulei, piept de pui

MIC DEJUN/ BREAKFAST

(pana la ora 12:00)

ENGLISH BRUNCH 350g
oud, carnati, rosii, bacon, paine toast

OUA POSATE 300g
oua, spanac, ceapa

OMLETA II\RI\NEASCI\ 250g
oud, ciuperci, rosii, cabanos, ardei, ceapd, mozzarella

OMLETA CU SUNCA SI CASCAVAL 300g
oud, suncd de praga, cascaval

JUNIOR BREAKFAST

Iualﬂte cald, paine prajitd gem sau miere de albine,

SUPE, CIORBE/ SOUPS

(pana la ora 18:00)

SUPA CREMA DE LEGUME 350g
morcov, telind, ardei gras, ceapd, cartofi, unt, sménténa
SUPA FRANTUZEASCA DE CEAPA 350g

ceapa, unt, cascaval, paine toast
BORS DE PESTE LIPOVENESC 450g
peste, morcov, ardei gras, ceapd, otet, rosii, leustean, bors

BORS TARANESC DE GAINA CU TAITEI DE CASA  450g
gaina de casd, morcov, telind, ardei gras, ceapd, bors, rosii, leustean

CIORBITA DE VACUTA 350g

carne vita, morcov, telind, ardei gras, ceapd, fasole verde, cartofi,
leustean, bors, suc de rosii, ou, sménténa

CIORBA DE BURTA 350g

burta vita, smantana, ou, morcov, telina, ceapa

3

TIMP PREPARARE COMENZI INTRE 25-45 DE MINUTE

54 lei

49 lei

36 lei

32 lei

33 lei

32 lei

31 lei

2] lei

33 lei

29 lei

31 lei

32 lei

31 lei
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PREPARATE DIN PUI/ CHICKEN DISHES
TIGAITA DE PUI SI LEGUME LA CUPTOR 500g 54 [ei
piept de pui, ardei gras, rosii, usturoi, dovlecel, vin alb, suc de rosii, mozzarella, ciuperci

COCOSEL DE MUNTE "LA CAPAC" CU MZ\M[\LIGUII\ 500g
cocosel de munte sous-vide,mamaliga, mujdei de usturoi, cartofi in ierburi
mediteraneene

ARIPIOARE DE PUI PICANTE TRASE IN FULGI DE PORUMB CU SOS CHILLI 250g 47 lei
aripioare de pui, fulgi de pormb, ou faina, sos de chilli

SNITEL AMBROZIANA DIN PIEPT DE PUI TRAS IN PESMET PE PAT DE RUCOLA 250g o1 lei
piept de pui, ou, faina, pesmet, rosii, rucola, otet balsamic

CHICKEN STRIPS CU CARTOFI PRAJITI 250g 53 lei
fasii piept de pui, ou, faina, fulgi de porumb, sos aioli, cartofi prajiti

16 lei

THAI CHICKEN CURRY: SPECIALITATE ASIATICA 350g 58 lei
pulpa pui; curry; orez; chilly; ciuperci; unt; ardei iute; ardei gras

FICATEI DE PUI LA TIGAIE IN SOS DE VIN CU PIURE DE CARTOFI 450g 48 lei
ficatei de pui, sos de vin, cartofi unt

PIEPT DE PUI LA JAR 200g 31 lei
PUI LA ROTISOR CU MAMZ\LIGUIZ\ SI MUJDEI DE USTUROI 450g 62 lei
jumatate de pui, mamaliga, mujdei de usturoi, cartofi prajiti

PULPA DE PUI LA JAR 200g 31 lei
COLTUNASI CU PIEPT DE PUI PROASPETI COPTI LA CUPTOR 150 g 49 [ei

faina, sare, ulei, piept de pui

PREPARATE DIN OAIE/ LAMB DISHES

COTLETE DE BERBECUT / Noua Zeelanda 400g 89 lei
cotlet berbecut, cartofi, ulei de masline, usturoi, rozmarin, sos remoulade

PASTRAMA LA CEAUN CU MAMALIGUTA 550 g 99 lei
pastrama de oaie, mamaliga, mujdei de usturoi, branza de oaie

PLATOU CIOBANESC 1000g 180 lei

pastrama de oaie, cotlet de berbecut, carnati de plescoi, mamaliguta,

brénza de oi, cartofi condimentati muraturi

CARNACIORI DE PLESCOI CU PIURE DE CARTOFI  350g 49 lei
BULZ CIOBANESC 350g 4 lei
brénza de burduf, sunculita, ou, mamaliguta

RASOL DE BERBECUT LA CUPTOR CU CARTOFI PICANTI 78 lei

SI SALATA DE MURATURI 800g

rasol, cartofi, varza alba
4
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SALATE/ SALADAS (APERITIV)

SALATA DE CRUDITI\II CU PUI 300g 44 lei
telind, morcov,mar, varza albd, piept de pui, dressing, capere

SALATA DE RUCOLA CU AVOCADO, FULGI DE PARMEZAN,

NUCI SI DRESSING DE LAMAIE 300g 46 lei
rucola,avocado,parmezan, nuci, dressing de lamaie

SALATA GRECEASCA 300g 41 lei
castravete, rosii, ceapa, masline, branza feta, ardei gras

SALATA CU FRUCTE DE MARE 300g 54 lei
rucola, morcov, teling, calamar, creveti, midii, |amaie, ulei de masline

SALATA CEZAR 200g _ 46 lei
salata verde, piept de pui, ansoa, dressing, parmezan, crutoane, capere

SALATA A LA CHEF  300g 43 lei

crutoane,salaté verde, gorgonzola, parmezan, telemea, rosii, castraveti, struguri, mar,
nuci

SALATA NICOISE 300% i
salata verde, ou, mozzarella, msline, ceapa rosie, cartof, ton, dressing, laméie

SPECIALITATILE BUCATARULUI/ CHEF’S SPECIALTIES

45 lei

FOIE GRAS CU CHUTNEY DE ANANAS 350g 128 lei
ficat gasca, ananas, mar, portocald, ghimbir

PULPA DE RA]Z\ CU BUDINCA DE MORCOV SI SOS DE PORTOCALE 300g 19 lei
pulpa ratd, morcovparmezan, unt, portocald, coniac

PIEPT DE RATA CU CARTOFI AROMATIZATI SI HRIBI LA TIGAIE  350g 84 lei
piept ratd, cartofi, hribi, usturoi, rosii chery, rozmarin, cimbrisor

CIULAMA DE CIUPERCI CU MAMALIGUTA LA JAR  450g 46 lei
ciuperci, ceapd, unt, smantana, sare, piper, mamaliguta

PREPELITE LA CEAUN CU SOS DE UNT SI VIN ALB 350g 82 lei

carne prepelita, usturoi, unt, vin alb

5
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RISOTTO

RISOTTO CU FRUCTE DE MARE 350¢
orezarborigfructe de mare, unt, parmezan

RISOTTO CU LEGUME 350g
orezarboriplegume, unt, parmezan

RISOTTO CU BRANZA BRIE 350g
orez arborigbranza brie, unt, parmezan

RISOTTO CU CREVETI 350g

orez arborio, creveti, unt, parmezan
RISOTTO CU TRUFE 350g
orez arborio, trufe, unt, parmeazan

PLATOURI/ PLATEAUS

PLATOUL PADURARULUI 1200g

ceafa porc, coasta porc, pulpa si piept de pui, carnati de porc, cartofi cu
rozmarin, salata muraturi

PLATOUL DRUMETULUI 1200g

pui coquelet, aripioare, pulpa de pui, piept de pui, degetele de pui,

cartofi cu rozmarin, salata muraturi

GUSTARI TRADITIONALE ROMANESTI (DOAR IN SEZONUL DE IARNA) 850¢g

muschi file afumat, sunculita taraneasca. gusa de purcel, fasole batuta,
zacusca, toba, masline, telemea, rosii, castraveti, bacon, sorici

PLATOU MEDITERANEAN CU FRUCTE DE MARE 500g
calamar, creveti, midii, tentacul de calamar, rucola, limaie
PLATOU CIOBANESC 1000g

pastramd de oaie, cotlet de berbecut, carnati de plescoi, mdmaliguta, branza de oi,

cartofi condimentati,muraturi

PLATOUL PESCARULUI 350g
icre stiucd, pastrav afumat, cremette, ceapa rogie, grujoane salau

PLATOU "DELICIILE MARII" 650 g

biban, dorada, creveti, midii, dovlecei, rosii, ardei gras, rucola, lamaie
PLATOU "DELICIILE DUNARII" 700g

crap, salau, somn, catrofi, mamaliguta, mujdei de usturoi

PLATOU HAIDUCESC 700g

ceafa si cotlet de porc, carnati, cartofi, rozmarin, muraturi

6
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64 lei

52 lei
53 lei

67 lei

62 lei

210 lei

250 lei

165 lei

165 lei

180 lei

125 lei

145 lei

130 lei

115 lei
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PREPARATE DIN VITA/ BEEF DISHES

MUSCHI DE VITA CU SOS DE PIPER VERDE SI SPARANGHEL 300g 93 lei
muschi vita sous-vide, piper verde, unt, coniac, sparanghel, usturoi

TURNEDO DE VITA CU HRIBI 400g 95ei
muschi de vita sous-vide, hribi, cartofi in ierburi mediteraneene

T-BONE DE VITA ARGENTINIANA SERVIT CU SPARANGHEL 300g 125 lei
T- bone de vitd Angus argentiniand, sparanghel, unt, usturoi

ANTRICOT DE VITEL CU LEGUME THAI 350g 125 lei
antricot de vita Black Angus argentiniana, legume thai

TOMAHAWK CU LEGUME TEMPURA 1400¢ 244 lei
legume tempura, sos gorgonzola, sos barbeque, sos chilly

COASTE DE VITA CU CARTOFI CU ROZMARIN 480¢g 18 lei

coasta de vita sous-vide, cartofi, rozmarin, muraturi, sare. piper

RASOL DE VITEL PE PAT DE PIURE DE CARTOFI 400g 66 lei
rasol de vitel sous-vide, cartofi, morcov, ardei, telina, sare, piper, faina,

unt, pasta tomate, foi dafin

GULAS DE VITA 350g 68 lei
carne vita, cartofi, pasta tomate, sare, piper, coriandru, foi dafin
BURGER DE VITA BLACK ANGUS  400g 41 lei

vita black angus, cartofi praijiti, chifla, sos burger, bacon, cascaval, ceapa
rosie, salata verde, rosii
RIBEYE STEAK BRAZILIA CU GARNITURA DE SPARANGHEL 350 g 81 lei

ribeye steak, legume, unt aromatizat

TIGAITA PICANTA DE VITA 500g 67 lei
muschi de vita, ciupeci, ardei, rosii, usturoi, unt

1
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PREPARATE DIN PORC/ PORK DISHES

CEAUNEL POMANA PORCULUI 400g o _ _
pulpa de porc, carnacior de casa ,costita ,usturoi, vin alb, sare, piper, cimbru

TOCHITURA DOBRO_GE_AN.Z\ 500 _ _
pulpa de porc, carnati, ciuperci, suc de rosii, vin alb, usturoi, mamaliga, ou

PLATOU HAIDUCESC 700
ceafa si cotlet de porc, crnati, cartofi, rozmarin, muraturi

CEAFA DE MANGALITA CU CARTOFI COPTI 400g
ceafa de mangalita, cartofi

COSTITE DE PURCEL CU CARTOFI IN [ERBURI MEDITERANEENE, 400g
MURATURI $I SOS AIOLI

costita porc, cartofi, sos aioli
CEAFA DE PURCEL LA JAR 200g
MITITEI CU MUSTAR, MUJDEI DE USTUROI SI CARTOFI PR[\JIII

CRESTE DE SLANINUTA PRAJITA PE PAINE PROASPAT COAPTA CU
CEAPA ROSIE I USTUROI 250g

MUSCHIULET DE PORC IN CRUSTA DE IERBURI MEDITERANEENE 400g
muschi file de porc, cartofi, cimbrisor, rozmarin, ulei de masline,

gorgonzola, unt
BUTUREL DE PURCEL LA CUPTOR LANGA CARTOFI CU ROZMARIN

SI SALATA DE VARZA 800¢g
rasol de porc, cartofi, varza alba

TOMAHAWK DE PORC CU PIURE DE CARTOFI CU TRUFE 500¢
tomahawk pore, cartofi, sare, trufe

FRUCTE DE MARE/ SEAFOQD

CREVETI AGLIO, OLIO E PEPERONCINO 300g

creveti, rosii, unt, usturoi, chilli, coniac, patrunjel
TIGAIE PICANTA FRUCTE DE MARE 450g

calamar, midii, creveti, chilli, usturoi, rogii, unt, salau péine toast, vin alb, suc de rosii

FRITTO MISTO 350g
calamar, creveti, midii, faina

SOTE DE MIDII 400g
midii, usturoi, rosii cherry, patrunjel, ulei de masline, vin alb, crutoane

PLATOU MEDITERANEAN CU FRUCTE DE MARE 500g / 2 persoane

baby calamar, creveti, midii, caracatita, rucola, lamaie
RISOTTO CU FRUCTE DE MARE 350g

orez arborio, fructe de mare, unt, parmezan
SPAGHETTI CU CALAMAR, CREVETI SI MIDII TRASE LA TIGAIE 350g

masline

CARACATITA LA GRILL 250 ¢
tentacule de caracatita, salata, ulei masline, sare, sos aioli, lamaie

COLTUNASI CU CREVETI PROASPAT COPTI LA CUPTOR 150 g
faina, sare, ulei, creveti

TIMP PREPARARE COMENZI INTRE 25-45 DE MINUTE

spa%hete, calamar, creveti, midii, rosii, usturoi, vin alb, suc de rosii, patrunjel, ulei de

99 lei

93 lei
115 lei

65 lei

64 lei

31lei

34 lei
31 lei

63 lei

86 lei

84 lei

19 lei
18 lei

10 lei
94 lei
165lei
64 lei
67 lei

98 lei
o4 lei

IN FUNCTIE DE GRADUL DE PREPARARE S| GRADUL DE OCUPARE AL RESTAURANTULUI
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PREPARATE DIN PESTE/ FISH DISHES

PLATOUL PESCARULUI 350g
(platou rece) icre stiuca, pastrav afumat, cremette, ceapa rosie, grujoane salau

PERLA DE DORADA CU FRUCTE DE MARE 450g

file dorada, creveti, calamar, midii, usturoi, rosii, vin, ulei masline
SARAMURA LIPOVENEASCA DE CRAP SAU SOMN CU MAMALIGUTA SI ARDEI
[UTE 400¢

méméligutd,crap / somn la alegere, ardei gras, ardei iute, rosii, usturoi, cimbru,
patrunjel,

FISH FINGERS CU CARTOFI PRAJITI SI SOS AlOLI 350g
salau, cartofi prajiti, sos aioli

CRAP / SOMN DE DUNARE PRAJIT IN CRUSTA DE MALAI 400g
crap / somn la alegere, mdmaliguta si mujdei de usturoi

PLACHIE CA LA BRAILA DE CRAP/SOMN CU MI\MI\LIGUIA SI ARDEI IUTE 400¢g
crap / somn la alegere, morcov, ardei gras, ardei iute, foi de dafin, suc de rosii,
usturoi, cimbru, patrunjel, mamaliguta

TUCI\NII[\ A LA BUGEAC DIN SOMN §I $ALI\U DE DUNARE 400g

saldu, somn, ardei gras, rosii, ceapa, usturoi, unt, vin alb, marar, mamaliguta

$ALI\U iN SOS MEDITERANEAN CU CARTOFI SI USTUROI 500g
saldu, cartofi, usturoi, ulei de mésline, rosii, capere, masline, suc de rosii, vin alb, spanac

FILE DE DORADA CU LAMAIE SI LEGUME 450G
doradd, morcov,ardei, dovlecel, rosii, |liméie, capere, unt, ulei

PASTRAV LA GRATAR CU MI\M[\LIGUII\ 51 SOS DE USTUROI 400g
pastray, m@maliguta,sos de usturoi

BIBAN DE MARE LA JAR 400g
DORADA REGALA LA JAR 400g

HAMSII PRAJITE 400g

hamsii, mamaliguta si mujdei de usturoi
ICRE $TIUCZ\ NATUR 50g

icre stiuca, unt, paine prajita

SALATA DE ICRE DE STIUCA 100g

icre stiuc, ulei, ceapa, paine prajita

9

TIMP PREPARARE COMENZI INTRE 25-45 DE MINUTE

125 lei

89 lei

95 lei

42 lei

09 lei

o4 lei

54 lei

56 lei

o6 lei

45 lei

44 lei
44 lei

52 lei

60 lei
60 lei

IN FUNCTIE DE GRADUL DE PREPARARE S| GRADUL DE OCUPARE AL RESTAURANTULUI

MODIFICARI ALE RETETELOR SE POT ADUCE DOAR LA ANUMITE PRODUSE



AN
CABANASTEJARILOR

= FOREST DINING = MUSIC & DANCE =

PLATOU "DELICIILE MARII" 650 g 145 lei
biban, dorada, creveti, midii, dovlecei, rosii, ardei gras, rucola,

lamaie

PLATOUL "DELICIILE DUNARII" 700g/2 PERSOANE 130 lei
crap, salau, somn, catrofi, mamaliguta, mujdei de

usturoi

TARTAR DE TON ROSU CU AVOCADO 250g 66 lei

ton rosu, avocado, ceapa rosie, sos soia, péine toast, rucola

PASTE/ PASTA

SPAGHETTI CU CALAMAR, CREVETI SI MIDII TRASE LA TIGAIE 350g 67 lei
spaghete, calamar, creveti, midii, rosii, usturoi, vin alb, suc de rosii, patrunjel, ulei de masline
TAGLIATELE CU FIA\$II DEVITA 350g 64 lei
carne de vita, ulei de masline, rosii, usturoi, ciuperci, ardei gras, suc de rosii, vin rosu,

parmezan

GNOCCHI QUATTRO FORMAGGI 450g 93 lei
gnocchi, gorgonzola, brie, parmezan, mozzarela, smantana de gatit

GNOCCHI ALLA SORRENTINA 250 g 53 lei
gnocchi, rosii cherry, busuioc, cascaval, vin, usturoi

RIGATONI CU HRIBI 350g 48 lei
rigatoni, hribi, rosii cherry, usturoi, parmezan

PENNE AL FORNO CU PIEPT DE PUI, CIUPERCI SI USTUROI N SuC DE ROSII 350g o3lei
piept de pui, ulei de mésline, penne, ciuperci, rosii, usturoi, suc rosiimozzarella

SPAGHETTI CU SOMON FUME  350g 54 [ei
spaghete, ulei de masline, rosii, ceapd, coniac, somon fume, parmezan

PASTE AGLIO, OLIO E PEPPERONCINI  350g 39 lei
spaghete, ulei de masline, rosii cherry, usturoi, pepperencino

SPAGHETTI CU CREVETI 350¢g 60 lei

spaghete, creveti, rosii cherry, usturoi, suc rosii, vin alb, unt, parmezan

10

TIMP PREPARARE COMENZI INTRE 25-45 DE MINUTE
IN FUNCTIE DE GRADUL DE PREPARARE S| GRADUL DE OCUPARE AL RESTAURANTULUI
MODIFICARI ALE RETETELOR SE POT ADUCE DOAR LA ANUMITE PRODUSE



AN

CABANASTEJARILOR

GARNITURI/ SIDE ORDERS

SPANAC 150g 18 lei
OREZ BASMATIC 200g 18 lei
CARTOFI PRAJITI 200g 19 lei
CARTOFI CU ROZMARIN $I USTUROI 200g 20 Iei
LEGUME LA GRATAR 200g 18 lei
HRIBI LA TIGAIE 100g 24 lei
PIURE DE CARTOFI  200g 21 lei
CIUPERCI LA GRATAR 250g 18 lei
CIUPERCI GRATINATE 200g 18 lei
SPARANGHEL 200g 97 |ei
PIURE DE CARTOFI CU TRUFE 200g 27 le
SALATE/ SALADS

SALATA VERDE 150g 17l
SALATA DE VARZA ALBA 200g 17 e
SALATA DE ROSII SI CASTRAVETI 200g 17 e
SALATA DE MURATURI ASORTATE 200g 17 le

11

TIMP PREPARARE COMENZI INTRE 25-45 DE MINUTE
IN FUNCTIE DE GRADUL DE PREPARARE S| GRADUL DE OCUPARE AL RESTAURANTULUI
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AN
CABANASTEJARILOR

= FOREST DINING = MUSIC & DANCE =

PIZZA PE VATRA

PIZZA CABANA STEJARILOR
mozzarella, prosciuto crudo, rucola, rosii chery

PIZZA ZILI'S
mozzarella, bacon, piept de pui, suncd, carnéciori, salam, ciuperci,
ardei gras, rosii, masline

PIZZA QUATTRO FORMAGGI

gorgonzolla, parmezan, cascaval afumat, mozzarella, sos de rosii, oregano
PIZZA TARANEASCA CU PUI

fasii piept de pui, usturoi, mozzarella, sos de rosii
PIZZA MARGHERITA

sos de rosii, mozzarella, rosii, ulei de masline, busuioc
PIZZA DIAVOLO

mozzarella, salam picant, ardei gras, ardei iute
KHACHAPURI

faina, ulei, telemea, cascaval, mozzarella, ou, susan
PIZZA CON TONO

mozzarella, ton, lamaie, ceapa

PIZZA VEGETARIANA
cascaval de post, ciuperci, ardei gras, rosii, masline, porumb

LIPIE CU MOZZARELLA
LIPIE CU MOZZARELLA, CIUPERCI, MASLINE

FOCACCIA CU CASGAVAL
(cascaval, oregano, ulei de masline)

FOCACCIA CU USTUROI
(usturoi, oregano, ulei de masline)

LIPIE LIBANEZA BALON PE VATRA

12

TIMP PREPARARE COMENZI INTRE 25-45 DE MINUTE

48 lei
42 lei

44 lei

43 lei

39 lei

43 lei
31 lei

38 lei

32 lei

20 lei
24 lei

17 lei

17 lei

10 lei

IN FUNCTIE DE GRADUL DE PREPARARE S| GRADUL DE OCUPARE AL RESTAURANTULUI

MODIFICARI ALE RETETELOR SE POT ADUCE DOAR LA ANUMITE PRODUSE



AN

CABANA STEJARILOR
PREPARATE DE POST
GUSTARE ROMANEASCA CU PAINE PROASPAT 49 lei
COAPTA 350g
fasole facaluita, zacusca, salata de vinete, paine
proaspat coapta
HRIBI LA TIGAIE 100g 22 lei
LEGUME SOTE 250g AL
LEGUME LA GRATAR 200g 18 lei
CARTOFI CU ROZMARIN SI USTUROI 200g 20 lei
SPAGHETE AOP 350g 39 lei
SUPA CREMA DE LEGUME 350g 24 lei
BRUSCHETE CU ROSII, USTUROI SI BUSUIOC 200g 34 lei
CIUPERCI LA GRATAR 250g 18 lei
PIZZA VEGETARIANA 400g 32 lei
EXTRATOPING SI DIVERSE
MAMALIGA 1lei
TURTA 1lei
LIPIE LIBANEZA BALON PE VATRA 10 lei
ARDEI 3 lei
SMANTANA 8 lei
MUIDE! 9 lei
BRANZA 8 lei
S0S 4 lei
PARMEZAN 10 lei

13

TIMP PREPARARE COMENZI INTRE 25-45 DE MINUTE
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AN

CABANASTEJARILOR

= FOREST DINING = MUSIC & DANCE =

SPECIALITATI PENTRU EVENIMENTE/
SPECIALTIES FOR EVENTS (doar cu precomandz)

GULAS SAU PASTRAMA LA CEAUN CU MAMALIGUTA
SI SALATA DE ACRITURI

FASOLE CU CIOLAN SI MURATURI DE CASA  400g
VIN FIERT (VIN ROSU, SCORTISOARA) 250m

TUICA FIARTA CU PIPER 100ml
SARMALUTE iN FOI DE VARZA SAU VITA 350g

PROTAP DE BERBECUT/PURCEL
PLACINTA DE BRANZA CU STAFIDE 150g

DESERT/DESSERT

CARPACIO DE ANANAS 250g
ananas, frisca, lapte cocos, rom alb, zahar

PAPANASI 300g
brénza proaspata, ou, faina, zahar, smantana, dulceata

MOELLEUX AU CHOCOLAT 200g
ciocolatd, oua, unt, faind, inghetata
CLATITE BRASOVENE 350 g

branza proaspata, stafide, faina, oua, smantana

SALATA DE FRUCTE 200g
kivi, mar, struguri, portocala, ananas, zahdr, coniac, frisca

INGHETATA 200g

DESERT CABANA STEJARILOR 200g
faina, ciocolata alba, cacao, unt

CHEESECAKE CU FRUCTE DE PADURE 250g

biscuiti, unt, crema branza, fructe de padure,
gelatina

CANNOLI 350g

ricotta, fistic, scortisoara, sos ciocolata, frisca
BANANA SPLIT 250g

banana, inghetata, frisca, cirese 1

TIMP PREPARARE COMENZI INTRE 25-45 DE MINUTE

60 lei /portia
42 lei / portia

15 lei
13 lei
09 lei

20 lei

25 lei

33 lei

28 lei
33 lei

24]ei

20 lei
28 lei

28 lei

21 lei
26 lei

IN FUNCTIE DE GRADUL DE PREPARARE S| GRADUL DE OCUPARE AL RESTAURANTULUI

MODIFICARI ALE RETETELOR SE POT ADUCE DOAR LA ANUMITE PRODUSE



AN
CABANASTEJARILOR

= FOREST DINING = MUSIC & DANCE =

CAFEA SI CEAIURI / COFFEE AND TEA

CAFFE LATTE/ DECAF 14/16 lei
ICED LATTE/DECAF 15/17 lei
CAPPUCCINO/DECAF 14/16 lei
ESPRESSO/DECAF 10/12 lei
ESPRESSO MACCHIATO 12 lei
DOPIO 19 lei
CIOCOLATA CALDA 13 Iei
CEAIURI DIFERITE AROME 14 lei
FRAPPE SIMPLU/CU INGHETATA 19/23 lei
MILKSHAKE

MILKSHAKE CU CIOCOLATA 300ml 26 lei

MILKSHAKE CU CAPSUNI 300ml 24 lei

MILKSHAKE CU MANGO 300ml 24 lei
NON ALCOHOLIC COCKTAILS

ALOE FRUITS 250ml 21 lei

(mix fructe de padure, aloe suc natural, lamaie, gheata)

GREEN APPLE 250ml 2 lei

(lime, suc de mere, zahar brun, gheata)

PINEAPPLE PASSION 250ml 21 lei

(suc de ananas, suc portocale, sirop de grenadine)

ARIZONA SUNSET 250ml 29 lei

Tup, suc portocala, sirop grenadina, cirese

NOJITO 200ml 23 lei

lime, soda, zahar brun, menta

VIRGIN MARGARITA 150 ml 924 [ei

suc lamaie, suc portocale, suc lime, zahar brun

LONG DRINKS

CAMPARI ORANGE 250ml 1 lei
(Campari, suc de portocale, felii de portocale)

APEROL SPRITZ 250ml 23 lei

(Aperol, Prosecco, apa minerala, portocale felii)

15

TIMP PREPARARE COMENZI INTRE 25-45 DE MINUTE
IN FUNCTIE DE GRADUL DE PREPARARE S| GRADUL DE OCUPARE AL RESTAURANTULUI
MODIFICARI ALE RETETELOR SE POT ADUCE DOAR LA ANUMITE PRODUSE



AN
CABANASTEJARILOR

= FOREST DINING = MUSIC & DANCE =

GIN TONIC 250ml
(Gin Tonic, apa tonica, felii de lime)

CUBA LIBRE 250ml

(Havana White, Coca-Cola, felii de lime)
BLUE LAGOON 200ml

absolut, suc mar, blue curacao, lime
BELLINI 200ml

prosecco, piersica

ESPRESSO MARTINI 150ml

espresso, vodka, khalua, sirop zahar
WHISKY SOUR 100ml

whisky, suc lime, sirop zahar

NEGRONI 150 ml

gin, campari, martini rosso

MAI TAI 300ml

rom alb, rom negru, suc portocala, suc lamaie, suc lime, suc ananas, zahar brun
HUGO 250ml

(Proseco, sirop flori de soc, lime, hentd, apa minerala
MOJITO 250ml

(rom, lime, zahar brun, apa minerala, mentd)

LONG ISLAND

(Tequila, gin, absolut, triplu sec, rom, pepsi, lime
COSMOPOLITAN

(absolut, triplu sec, suc de cranberry, suc lime
TEQUILA SUNRISE

(tequila, suc portocale, sirop grenadine

BAUTURI ALCOOLICE / SPIRITS

CONIAC

HENNESSY V.S. 50ml
COURVOISIER V.S. 50ml
MARTELL V.S.0.P. 50ml
HENNESSY X.0. 50ml
SCOTCH WHISKY

J&B  50ml

JACK DANIEL'S  50ml
CHIVAS REGAL 12 Y.0. 50ml

CHIVAS REGAL ROYAL SALUTE 50ml
16

TIMP PREPARARE COMENZI INTRE 25-45 DE MINUTE

21 lei

2] lei

25 lei

21 lei

26 lei

25 lei

28 lei

29 lei

25 lei

21 lei

26 lei

23 lei

21 lei

22 lei

24 lei
2] lei

93 lei

13 lei

16 lei

22 lei
81 lei

IN FUNCTIE DE GRADUL DE PREPARARE S| GRADUL DE OCUPARE AL RESTAURANTULUI

MODIFICARI ALE RETETELOR SE POT ADUCE DOAR LA ANUMITE PRODUSE



AN

CABANASTEJARILOR

= FOREST DINING = MUSIC & DANCE =

VODKA

ABSOLUT 50m|
SMIRNOFF 50m
GREY GOOSE 50ml
BELUGA 50m|
TUICA

TUICA ZETEA 50ml
DIGESTIVE
JAGERMEISTER  50ml
UNICUM 50m|
ROM

HAVANA 3 Y.0. 50ml
HAVANA 7Y.0. 50ml
CAPTAIN MORGAN 50m|
ZACAPA 23 Y.0. 50m|
GIN

BEEFEATER 50ml
WEMBLEY 50m|
LIQUEUR
SHERIDAN'S 50l
BAILEYS 50ml
APERITIVE
CAMPARI 50ml

APEROL 50ml
MARTINI ROSSO / BIANCO 50ml

PROSECCO 100ml
SHOTURI

JAGER

KAMIKAZE

TEQUILA

B52

TIMP PREPARARE COMENZI INTRE 25-45 DE MINUTE

11

12 lei
12 lei
32 lei

32 lei

22 lei

16 lei
14 lei

10 lei

22 lei
12 lei

48 lei

15 lei
15 lei

15 lei
15 lei

15 lei
15 lei
14 lei

20 lei

15 lei

15 lei
15 lei

15 lei

IN FUNCTIE DE GRADUL DE PREPARARE S| GRADUL DE OCUPARE AL RESTAURANTULUI

MODIFICARI ALE RETETELOR SE POT ADUCE DOAR LA ANUMITE PRODUSE



AN
CABANASTEJARILOR

= FOREST DINING = MUSIC & DANCE =

VIN LA PAHAR / A GLASS OF WINE

CASTEL HUNIADE SAUVIGNON BLANC 187ml
CASTEL HUNIADE ROSE 187ml
CASTEL HUNIADE CABERNET SAUVIGNON 187ml

VINURI / WINES

COLECTIA DE VINURI PURCARI
ALB DE PURCARI 750ml

NEGRU DE PURCARI 750ml

ROSU DE PURCARI 750ml

ROSE DE PURCARI  750ml

RARA NEAGRA DE PURCARI  750ml
PURCARI CABERNET SAUVIGNON SEC 750m
PURCARI CHARDONNAY ALB SEC 750m
PURCARI MERLOT ROSU SEC  750ml
PURCARI PINOT GRIS  750m

PURCARI SAUVIGNON ALB SEC 750ml
PURCARI PINOT NOIR ROSU SEC  750mI
PURCARI TRAMINER 750ml

CRAMA RECAS

LA STEJARI CABERNET SAUVIGNON 750ml
LA STEJARI CARDONAY 750ml

SOLO QUINTA ALB/ROZE 750ml

SELENE CABERNET SAUVIGNON ~ 750m
SELENE FETEASCA NEAGRA 750ml

SOLE CHARDONAY BARRIQUE 750ml
SOLE ROSE  750m

SOLE SAUVIGNON BLANC 750 ml

18

TIMP PREPARARE COMENZI INTRE 25-45 DE MINUTE

15 lei

15 lei
15 lei

160 lei
160 lei

160 lei
90 lei

90 lei
90 lei

90 lei

90 lei
90 lei

90 lei

90 lei
90 lei

350 lei
320 lei

150 lei

120 lei
120 lei

120 lei
120 lei
120 lei

IN FUNCTIE DE GRADUL DE PREPARARE S| GRADUL DE OCUPARE AL RESTAURANTULUI

MODIFICARI ALE RETETELOR SE POT ADUCE DOAR LA ANUMITE PRODUSE



AN

CABANASTEJARILOR

REGNO RECAS CHARDONNAY 750 m 70 lei
REGNO RECAS TAMAIOASA ROMANEASCA 750 mi 70 lei
MUSE WHITE DEMISEC 750mi 110 lei
MUSE DAY 750m| 110 lei
MUSE NIGHT 750m| 110 lei
CASTEL HUNIADE

FETEASCA REGALA DEMISEC 750m| 60 lei
MERLOT DEMISEC 750m| 60 lei
PINOT NOIR DEMIDULCE  750m 60 lei
ROSE DEMISEC  750ml 60 lei
CRAMA VLADOI _
BRIZZA ALB DEMI DULCE 750m| 90 lei
BRIZZA ROSE DEMI DULCE 750m 95 lei
ION VLADOI SHIRAZ 750ml 90 lei
ANCA MARIA SAUVIGNON BLANC 750m| 90 lei
CRAMA GARBOIU

SARBA+PLAVAIE EPICENTRUM - ALB SEC 750ml 10 lei
EPICENTRUM - ROZE SEC  750m 10 e
MUSCAT OTTONEL & ALIGOTE EPICENTRUM - ALB SEC  750m 20 ki
VIN SPUMANT QUART ALB  750ml 1016
VIN SPUMANT QUART ROZE  750m| i

19
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CABANASTEJARILOR

= FOREST DINING = MUSIC & DANCE =

DOMENIILE SAMBURESTI

SAUVIGNON BLANC 750ml 59 lei
ROZE 750ml 59 lei
FETEASCA NEAGRA 750ml 59 lei
CHARDONNAY 750ml 55 i
CARPATHIA SAUVIGNON BLANC 750m! 100 e
CARPATHIA ROSE 750m| -
CARPATHIA CHARDONNAY 750m| 100 e
ALAI CHARDONNAY 750ml .
60lei
ALAI ROSE 750m! 60le
CHATEAU VALVIS
CHARDONNAY 750ml
SAUVIGNON BLANC  750ml 150 lei
ROZE 750ml 150 lei
GABERNET SAUVIGNON 750ml 150 lei
150 lej
HARDSELTZER
WET SELTZER(MINTY-LIME; PEACH; GRAPEFRUIT; MANGO) 10 lei
VIPER LIME 330ml 15 lej
VIPER CRANBERRY 330ml 15 lej

20
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CABANASTEJARILOR

= FOREST DINING = MUSIC & DANCE =

SAMPANIE / CHAMPAGNE

SAMPANIE MOET 750ml
PURCARI CUVEE ALB 750ml
PURCARI CUVEE ROSE 750ml
MUSE STARS 750ml

BERE / BEER

HEINEKEN SILVER 400m|

HEINEKEN 330mI/400ml

BIRRA MORETTI SALE DI MARE 330ml
BIRRA MORETTI 500ml

CIUC PREMIUM LAGER 500ml

VARIETATE DE GUST

SILVA STRONG DARK LAGER 500ml
DESPERADOS 400ml

EDELWEISS HEFE WEISSBIER 500ml

BERE LA DRAUGHT
HEINEKEN 400ml

BERE 0% ALCOOL

HEINEKEN 0.0% 330ml

BIRRA MORETTI 0.0% 330ml

CIUC RADLER LAMAIE SI LIME 0.0% 500ml
CIUC RADLER ZMEURA SI LAMAIE 0.0% 500ml

CIDRU

STRONGBOW GOLD APPLE/PEAR/RED
BERRIES/ DARK FRUIT 330ml

21

TIMP PREPARARE COMENZI INTRE 25-45 DE MINUTE

390 lei
160 lei

160 lei
150 lei

IN FUNCTIE DE GRADUL DE PREPARARE S| GRADUL DE OCUPARE AL RESTAURANTULUI

MODIFICARI ALE RETETELOR SE POT ADUCE DOAR LA ANUMITE PRODUSE

14 LEI

12 LEI/14 LEI
14 LEI

14 LEI
14 LEI

14 LEI
16 LEI

18 LEI

15 LEI

13 LEI
12 LEI

14 LEI
14 LEI

14 LEI



AN
CABANASTEJARILOR

= FOREST DINING = MUSIC & DANCE =

RACORITOARE / SOFT DRINKS

LIMONADA 16 lei
LIMONADA CU CAPSUNI 19 Iei
LIMONADA CU MENTA $I GHIMBIR 18 lei
LIMONADA CU MANGO 19 lei
LIMONADA CU SOC 19 lei
LIMONADA FROZEN (menta, capsuni, mango) _
FRESH PORTOCALE / GRAPEFRUIT 20
fiGA 17 lei
. 16 lei
PEPSI COLA )
PEPSI TWIST }g :::
PEPSI BLACK .
MIRINDA PORTOCALE 2 i
SEVEN UP 12 le
PRIGAT NECTAR MIX CAPSUNI BANANE/KIWI 12 lei
EVERVESS TONIC 12 lei
RED BULL 14 lei
CEAI LIPTON -
Lamaie / Piersici

AQUA CARPATICA CARBOGAZOASA / PLATA 330ml 10 lei
AQUA CARPATICA CARBOGAZOASA / PLATA  750ml 13 lei

22
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CABANASTEJARILOR

= FOREST DINING = MUSIC & DANCE =

ALERGENI DIN PRODUSE FINITE/
ALLERGENS OF FINISHED PRODUCTS

Conform Directiei 2000/13/CE a PARLAMENTULUI EUROPEAN SI A CONSILIULUI
din 20 martie 2000 alergenii din alimente se pot incadra in urmatoarele grupe:
1.Gluten; 2.Crustacee; 3.Moluste; 4.Peste; 5.Alune; 6.Lupin; 7.Alune de copac;
8. Soia; 9. Oua; 10. Lapte; 11. Telina; 12. Mustar; 13. Susan; 14. Dioxid de sulf.

23
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= FOREST DINING = MUSIC & DANCE =

TIGARI/ CIGARETTES

SOBRANIE REDEFINED BLACK (Longs)
SOBRANIE REDEFINED WHITE (Longs)
SOBRANIE REDEFINED CHROME (Longs)
SOBRANIE REDEFINED BLUE (Longs)
SOBRANIE KS BLACK

SOBRANIE KS GOLD

SOBRANIE SUPER S BLACK
SOBRANIE SUPER S PINK
SOBRANIE SUPER S WHITE
SOBRANIE SUPER S GREEN
SOBRANIE SUPER S OPTION
SOBRANIE EVOLVE BLACK
SOBRANIE EVOLVE CHROME
SOBRANIE COLLECTION BLACKS
SOBRANIE COLLECTION GOLDS
SOBRANIE BLACK

WINSTON PLUS RED

WINSTON PLUS XSPRESSION
WINSTON NOVA BLUE (Longs)
WINSTON XSTYLE BLUE

WINSTON XSTYLE SILVER

WINSTON XSPRESSION SUPER LINE
WINSTON SUPER LINE BLUE
WINSTON SUPER LINE SILVER
WINSTON SUPER LINE EXPAND
WINSTON CLASSIC (Longs)
WINSTON BLUE (Longs)

WINSTON CLASSIC

WINSTON BLUE

WINSTON SILVER

CAMEL YELLOW

24
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